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Cocktail on Tap

Birre on Tap

Americano - Piccolo 33 cl 7 € 
Un bitter artigianale prodotto solo con botaniche naturali e un vermouth piemontese 

affinato in botte danno vita ad un Americano corposo, asciutto, balsamico e persistente.

Moscow Mule - Piccolo 33 cl 6 € | Grande 50 cl 9 € | Litro 30 € 
Succo di lime, vodka, ginger beer e un tocco di zenzero fresco per rendere perfetto il vostro 

Moscow Mule: ideale per tutte le occasioni: aperitivo, dopo cena e notte!

Paloma - Piccolo 33 cl 6 € | Grande 50 cl 9 € | Litro 30 € 
Il Messico nel bicchiere! Tequila, succodi lime fresco, un pizzzzzico di sale e soda al 

pompelmo rosa miscelati assieme nel cocktail perfetto per combattere la calura estiva!

Gin Tonic - Piccolo 33 cl 6 € | Grande 50 cl 9 € | Litro 30 € 
Un London Dry Gin leggermente agrumato viene miscelato ad una tonica a basso tenore 

zuccherino per una beva fresca e appagante.

MARIAMATA - AMERICAN PALE ALE - 5.6% VOL 
Birrificio Rethia - Vezzano - Trentino  

0,25 L 4 € | 0,4 L 6 € 
Birra bionda, leggermente amara ed estremamente aromatica, questa American Pale Ale è prodotta 

utilizzando diverse varietà di luppolo.

Santa Maria - HELLES - 5.0% VOL 
MASO ALTO - Pressano - Trentino 

0,25 L 4 € | 0,4 L 6 € 
La Spaceman è una West Coast IPA creata dal birrificio Brewfist nel 2011, una birra pionieristica per il 
settore artigianale italiano che ha rapidamente ispirato molti altri produttori, prende ispirazione dalle 

moderne American IPA, note per l’intensità aromatica dei luppoli e per l’amaro deciso.
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Gin morbidi

ALBA 87NGOLD | VALENTINI | SALORNO -BZ - 18 € 
Gin & tonic water Limestone. Botaniche: ginepro, infiorescenza di albana e altre 
botaniche segrete, con scaglie d’oro edibile. Emilia‑Romagna. 42% vol.

ALBA 87 | VALENTINI | SALORNO -BZ - 16 € 
Ephemeral Flower Gin 42. Profumo: note floreali seguite da agrumi, chiusura di 
ginepro. Gusto: piacevolezza floreale, cedro e finale secco di ginepro.

TOVEL’S GIN | DISTILLERIE VALENTINI 1872 | TASSULLO - TN - 12 € 
Primo gin italiano distillato con metodo “Vapor Infusion”. London Dry con botaniche 
trentine: ginepro alpino, pino mugo, fiori di sambuco, genziana e corniolo.

EXOTIC TONIC | DISTILLERIE VALENTINI 1872 | TASSULLO - TN - 10 € 
Pilot Exotic Sweet Bitter con tonica al passion fruit Limestone: equilibrio di sapori con 
radici di genziana e rabarbaro che donano note amaricanti.

MARE | FAMIGLIA GIRÒ – DISTILLERIA MG | VILANOVA I LA GELTRÙ – SPAGNA - 13 € 
Botaniche mediterranee: basilico, timo, rosmarino, agrumi e oliva. Servito con herbal 
tonic Limestone / 1724 / Mediterranea Cortese.

LE TRIBUTE | MG DESTILERÍAS | VILANOVA I LA GELTRÙ – SPAGNA - 14 € 
Note di lime, mandarino, citronella e cardamomo. Tonic consigliate: Limestone Tribute 
Tonic / Acqua Brillante.

NIKKA | NIKKA WHISKY DISTILLERIA | MIYAGIKYO – GIAPPONE - 15 € 
Gin giapponese avvolgente e delicato, con note di mela e speziatura da pepe Sansho. 
45% vol. Tonic water Limestone.

AUTHENTIC ITALIAN | IVANO TROMBINO | CALABRIA - 13 € 
Gin artigianale con note floreali e complesse dal sambuco unite a sentori speziati 
di assenzio e angelica. 43% vol. Tonic: Herbal Tonic Limestone / Fever‑Tree Light / 
Tribute Tonic.

CUBICAL | WILLIAMS & HUMBERT | JEREZ DE LA FRONTERA – SPAGNA - 13 € 
Gin spagnolo con mango in infusione bilanciato da agrumi (bergamotto e arancia 
dolce). 37,5% vol. Tonic: Limestone/Cortese Indian/Levico Tonica.

DIVINO | GINIFICIO MICRODISTILLERY | TRENTO – TRENTINO A.A. - 12 € 
Uva passa, lamponi, fiori di karité, erba brusca e miele di acacia. 41% vol. Tonic: 
Limestone Elderflower / Fever‑Tree / Thomas Henry.

CITADELLE | MAISON FERRAND | CHÂTEAU DE BONBONET – FRANCIA - 11 € 
Floreale ed equilibrato con note di arancia dolce, cannella e noce moscata. 44% vol. 
Tonic: Limestone Elderflower / Fever‑Tree / Thomas Henry.

BLUEBERRY | CAPPELLETTI | DISTILLERIE ALDENO ITALY | ALDENO (TN) – TRENTINO A.A. - 10 € 
Gin di montagna con mirtilli freschi e botaniche del territorio. 37,5% vol. Tonic: 1724 / 
Cortese Mediterranea / Herbal Tonic Limestone.



Gin contemporanei

NO GIN | VALENTINI | SALORNO -BZ - 11 € 
London Dry ottenuto dalla macerazione di ingredienti segreti: coriandolo, lavanda, iris, 
angelica; con lieve infusione di chinino. 
MIO GIN | AZIENDA AGRICOLA MOCHI DA VALENTINI | PIOBBICO - PU - 11 € 
Prodotto con botaniche selezionate del Monte Nerone: note floreali e agrumate di rosa 
e cedro. Servito con herbal tonic Limestone. 
NEVAIO | ENZO POLI | SANTA MASSENZA - TN - 14 € 
Gin alpino balsamico, dominato da ginepro e pino mugo; evoca l’aria pura di 
montagna. 40% vol. Tonic water Limestone. 
MONKEY 47 | BLACK FOREST DISTILLERS | FORESTA NERA – GERMANIA - 15 € 
Gin tedesco con vivace nota piccante e agrumata e un dolce aroma floreale. 47% vol. 
Indian tonic Limestone. 
TASSONI | GRUPPO LUNELLI | SALÒ, LAGO DI GARDA – TRENTINO A.A. - 12 € 
Aromatico e fresco con scorze di bergamotto e cedro e radici di angelica. 41,5% vol. 
Tonic: Limestone / Acqua Brillante / Schweppes. 
BULLDOG | GRUPPO CAMPARI / G&T DISTILLERS | WARRINGTON – UK - 10 € 
London Dry sofisticato con limone, lavanda, angelica e papavero bianco. 40% vol. 
Tonic: Limestone Cortese Mediterranea / Fever‑Tree Aromatic. 
BOMBAY | BACARDI | HAMPSHIRE – UK - 10 € 
London Dry con agrumi e pepe nero: fresco, delicato e versatile. 40% vol. Tonic: Indian 
Tonic Limestone / Cortese Indian / Levico Tonica.

TRENTO | GINIFICIO MICRODISTILLERY | TRENTO – TRENTINO A.A. - 12 € 
Botaniche: mirtillo nero selvatico, mela trentina, foglie di vite. Tonic: Limestone / 
Tassoni Superfine. 
ADAMUS | DESTILARIA LE VIRA | BAIRRADA – PORTOGALLO - 16 € 
Gin portoghese con note floreali e fruttate dall’infusione di uva Baga: gusto rotondo e 
avvolgente. 44,4% vol. Herbal tonic Limestone. 
PORTOFINO | ANTICA DISTILLERIA QUAGLIA | CASTELNOVO DON BOSCO – PIEMONTE - 18 € 
Artigianale ligure, morbido e avvolgente con animo erbaceo. 43% vol. Herbal tonic 
Limestone. 
Z 44 | RONER DISTILLERIE | TERMENO – TRENTINO A.A. - 13 € 
Gin alpino con note fresche e balsamiche di pino mugo, con tocchi di mela, zenzero e 
sambuco. 44% vol. Herbal tonic Limestone / Mediterranea / 1724. 
LE TRIBUTE | LE TRIBUTE | BARCELLONA - SPAGNA - 13 € 
Gin spagnolo dalle note esotiche: lime e mandarino con citronella per un gusto fresco 
e rotondo. 43% vol. 
HENDRICK’S | WILLIAM GRANT & SONS | AYRSHIRE, SCOZIA – UK - 12 € 
Scozzese, fresco e floreale con cetriolo e rosa bulgara. 44% vol. Indian tonic: 
Limestone / Thomas Henry / Fever‑Tree. 
YU GIN | SPRITIQUE | REGIONE DE COGNAC – FRANCIA - 12 € 
Giapponese, rinfrescante con note di lime, pepe e liquirizia. 43% vol. Tonic: Indian 
Limestone / Fever‑Tree / Tribute (limone/oliva).

Gin secchi



Gin speciali

TENJAKU | MARCHIO TENJAKU | FUEFUKI – GIAPPONE - 13 € 
Tenjaku Gin viene prodotto con più di 10 botaniche tra cui pesche fresche, pepe giapponese 
e yuzu con un aroma astringente ed erbaceo. Il risultato è un gin botanico dal gusto unico e 
fresco. 
ETSO GIN | DISTILLERIA ASAHIKAWA | HOKKAIDO – GIAPPONE - 13 € 
Gin realizzato con scorza d’arancia amara,radici di angelica, liquirizia e il coriandolo. Ma il 
vero punto di forza è lo Yuzu, un agrume fortemente aromatico, e che aggiunge al distillato 
un’inconfondibile nota rinfrescante. 
ROKU | HOUSE OF SUNTORY | HOSAKA – GIAPPONE - 14 € 
Un gin dal profumo di fiori di ciliegio e tè verde che forniscono un aroma floreale e dolce. In 
bocca il sapore è complesso, stratificato, ma armonico dato da vari vegetali. Gusto tradizionale 
alla base, arricchito da note botaniche giapponesi con lo yuzu. 
BLOODTOVEL | DISTILLERIA VALENTINI | TASSULLO – TRENTINO A.A. - 17 € 
Questa limited edition è realizzata unendo all’originale gin Tovle’s fiori di ibisco, frutti rossi 
essiccati e zafferano, rendendolo unico nel suo genere. 
BRACE | DISTILLERIA LEONARDELLI | TRENTO – TRENTINO A.A. - 14 € 
Gin Brace è un London Dry Gin che vi stupirà ma che, pur nella sua complessità, mantiene un 
gusto equilibrato, sapido, leggermente affumicato e saporito. Abbinato a una tonica dry e 
poco aromatica, esprimerà il suo meglio.  
FOGLIA | DISTILLERIA LEONARDELLI | TRENTO – TRENTINO A.A. - 14 € 
Gin Foglia è un tributo alle due terre del mastro distillatore,  al ginepro, al mate argentino e 
al mirto sardo, ma anche alle foglie di rovo, a quelle di mirtillo nero, alle foglie di asperula e a 
quelle di stevia. 
SCORZA | DISTILLERIA LEONARDELLI | TRENTO – TRENTINO A.A. - 14 €  
Gin Scorza è un inno d’amore al Mediterraneo, col suo sapore fresco, agrumato e dissetante. 
Creato con alcol di frumento e ginepro, e realizzato con l’uso delle scorze di mandarino 
siciliano. 
HOXTON | HOXTON SPIRITS | FRANCIA - 13 €  
Il Gin Hoxton Dry è un distillato prodotto nel Regno Unito con un’attenta selezione di 
ingredienti 100% naturali, tra cui spiccano pompelmo, zenzero, radice di iris e dragoncello. 
GENEROUS | CREATIVE SPIRITS | FRANCIA - 14 €   
Generous Azur è un gin prodotto, secondo il metodo London Dry, nella regione francese del 
Cognac: utilizza come botaniche sambuco, basilico e violetta. Al naso è complesso, con aromi 
di agrumi, violetta e accenni di basilico. 
HORN BY | GINIFICIO MICRODISTILLERY | TRENTO – TRENTINO A.A. - 20 € 
II profilo gustativo è fresco e balsamico,delicate note floreali, mentre il gusto robusto del 
ginepro è bilanciato da sentori agrumati e da un finale erbaceo, donato dalle pale del fico 
d’India . Un gin deciso, per chi ama i sapori autentici. 
AMUERTE | JERON EVELINE | BELGIO - 17 € 
Al naso sprigiona profumi intriganti e complessi, con note esotiche e speziate. Il gusto è 
un’armonia perfetta di freschezza e sentori speziati, con un finale persistente. bilanciate da 
cardamomo, coriandolo, pepe di Sichuan e il raro fico blu 
NONNA OLIVA | GINIFICIO MICRODISTILLERY | TRENTO – TRENTINO A.A. - 15 €  
Le olive più generose, conferiscono un inatteso tocco di mineralitá che eleva l’intero profilo 
gustativo. Le foglie di ulivo introducono una nota verde e avvolgente supportate dalla 
freschezza delle bucce dei limoni. 
TANQUERAY | CAMERON BRIDGE DISTILLERY | SCOZIA - 10 €  
Gin Tanqueray London Dry è un’icona britannica dal 1830. Questo gin premium, distillato 
quattro volte in alambicchi di rame, è un perfetto equilibrio di quattro botaniche: ginepro, 
coriandolo, angelica e liquirizia. 
RASPBERRY | DISTILLERIA BERTAGNOLLI | TRENTO – TRENTINO A.A. - 13 € 	  
Infusione di ginepro, lampone ed altre segrete botaniche che dolcemente rilasciano il loro 
raffinato aroma. Al naso il profumo è intenso con note di lampone e ginepro. Al palato il gusto 
è secco e fruttato. In elegante astuccio.



Vini al calice

Domaine Pierre Adams - Cremant d’Alsazia Brut - 6€ 
Metodo classico Francese - 12.5 % Vol 
100% Chardonnay, il gusto al palato è setoso e morbido con ottima 
acidità e bollicine finissime, naso aromatico e fresco con note di 
frutta fresca come mela o pera abbinate a delicati aromi floreali

Cabernet veneto IGT “soraighe” - Cantina Bennati - 5 € 
Il Cabernet “Soraighe” al palato si presenta equilibrato e morbido, 
con una struttura solida e tannini ben levigati. Il gusto conferma le 
sensazioni olfattive, con una piacevole persistenza di frutta rossa e 
spezie.

Bianco veronese Sartori Fira IGT - 5 € 
Prodotto nella zona collinare tra Soave e Monteforte, nasce da un 
blend di uve autoctone e internazionali (Garganega, Chardonnay, 
Sauvignon). Vino succoso, sapido e vibrante.

Tanqueray 0.0 | CAMERON BRIDGE DISTILLERY | SCOZIA  - 10 € 
Tanqueray 0.0 nasce da un’accurata distillazione, che cattura 
l’essenza delle botaniche tipiche del celebre distillato, ma senza 
l’alcol. Questo offre un’opzione sofisticata per chi desidera un 
profilo aromatico simile al gin, ma analcolico.

Gin Luz analcolico - 10 € 
Gin ‘Luz’ Alcol Free di Marzadro è il ‘take’ analcolico del loro iconico 
gin. Ripropone lo stile classico del Luz, con le sue botaniche, ma 
senza nota alcolica. Al naso note di ginepro, agrumi ed erba, mentre 
il sorso è asciutto, aromatico e pulito.

Nordes anal - 10 € 
Nordés è la versione analcolica dell’iconico gin galiziano, prodotto 
a partire da il vino Albarino. Dopo la dealcolazione,  avviene 
l’infusione di erbe tipiche della Galizia. per restituire un gin 
analcolico che sappia pienamente d’Atlantico.

Gin analcolici



Analcolici

Susotta pom cuvee - 4 € 
Un sogno che affonda le radici nella fertile Valsugana: da generazioni si 
coltivano mele dal sapore inconfondibile. Succo di mela gialla biondo dal 
gusto dolce, arricchito da tenui note acide. 
Succo pesca plose - 4 € 
Nettare di pesca biologico dal gusto pieno e vellutato, senza zuccheri 
aggiunti. La dolcezza naturale è esaltata dal mosto d’uva concentrato. 
Bevanda fresca e genuina. 
Succo mirtillo plose - 4 € 
Nettare di mirtillo nero biologico, senza zuccheri aggiunti né conservanti. 
Gusto pieno e vellutato, ricco di antiossidanti e proprietà benefiche. 
The pesca plose - 3 € 
Tè freddo biologico dal sapore pieno e fruttato, che unisce il gusto del tè 
nero con la dolcezza della pesca. Morbido e avvolgente. 
The limone plose - 3 € 
Tè freddo biologico che unisce l’aroma del tè nero alla freschezza vivace del 
limone. Dissetante e rinfrescante. 
Indian tonic limestone - 4 € 
Acqua tonica biologica dell’Alto Adige, dal profilo aromatico distintivo e 
speziato. 
Cortesino ginger - 4 € 
Aperitivo biologico privo di coloranti e conservanti. 
Bitter apple limestone - 4 € 
Bevanda analcolica da mele nostrane: l’asprezza della mela verde è 
stemperata dal dolce della mela rossa. Vivace, amaricante e persistente. 
Bitter pink grapefruit limestone - 4 € 
Bibita dissetante per gli amanti dei sapori agrodolci: la vivacità del 
pompelmo, leggermente acidulo e dolce al tempo stesso. Frizzantina e 
piacevole. 
Gingerbeer limestone - 4 € 
Bibita aromatica, vivace e leggermente dolce con aggiunta di zenzero 
biologico. 
Bitter passion fruit limestone - 4 € 
Bibita con succo di frutto della passione dall’aroma fruttato, perlage 
finemente frizzantino e lieve nota amarognola da chinino.

Lemonsoda - 3 €

Pepsi lattina - 3.5 €

Acqua frizzante/naturale - 1,5 €



Scopri tutti gli allergeni, 
il menù online e i nostri 
cocktail scannerizzando il 
QR con il tuo smartphone!

drinkinruf.it
Seguici sui social @ruf_trento

Informazione alla clientela
ELENCO DEGLI INGREIENTI O COAUDIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI

ALLEGATO II - "Sostanze o prodotti che provocano allergie  o intolleranze" Reg. 1169/2011 UE
1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE: grano, segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati. 2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI.  3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA. 4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE. 5. 

ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI. 6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA. 7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (incluso lattosio). 8. FRUTTA A GUSCIO : mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile. 
Pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland e i loro prodotti. 9. SEANO E PRODOTTI A BASE DI SEANO. 10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE. 11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SESAMO.  12. ANIDRIDE SOLFOROSA E 

SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o mg/l in termini di SO2. 13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI. 14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI. * PRODOTTO DI ORIGINE CONGELATA


